
CARTE

DES VINS

1/10



LES VINS

AU VERRE

VINS BLANCS

ROSÉ

CHARDONNAY

ALIGOTÉ, AOC BOUZERON

MATHIEROU, AOP LANGUEDOC

SÉLÉCTION, BRUT, AOC CHAMPAGNE

UBY N°4, IGP CÔTES DE GASCOGNE

GRIS, IGP SABLES DE CAMARGUE

PLAN DES PRATX, AOP PIC ST. LOUP

BLANC, AOC PICPOUL DE PINET 50CL

COMBE DE ROBIAC, AOP LANGUEDOC LE PETIT CLOS, IGP HÉRAULT

LES MARNES, AOP LANGUEDOC

Domaine de Moulines

Domaine de la Renaissance

Château La Clotte Fontane

Gremillet

Domaine Uby (moelleux)

Dune

Mélanie et Alexandre Boissier

Domaine Félines Jourdan

Domaine Guillaume Armand Mélanie et Alexandre Boissier

Mas Granier

6.00€

9.00€

6.00€

16.00€

6.00€

6.00€

8.00€

16.00€

8.00€ 9.00€

9.00€

VINS ROUGES

CHAMPAGNE

BOUTEILLES 50CL

ROSÉ, IGP SABLES DE CAMARGUE 50CL

Domaine de Figueirasse
PUECH HAUT, IGP PAYS D’OC

Domaine Puech Haut

8.00€
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9.00€

ROUGE DU MOMENT 50CL 16.00€



Domaine Félines Jourdan, AOP Picpoul de Pinet
Complexe avec une belle fraîcheur et une légère minéralité.
Cépage : picpoul

Moulin de Gassac, Viognier, ICP Pays d’Oc
Gourmand et vif. 
Cépage : viognier

Uby n°4, IGP côtes de Gascogne
Vin moelleux avec une bouche ronde et fraiche.
Cépages : petit & gros marseng

Château la Clotte Fontane, Bathilde, AOP Languedoc
Alliance de fraicheur sur une bouche se terminant par une belle longueur. 
Cépage : chardonnay

Domaine Guillaume Armand, Combe de Robiac, AOP Languedoc
Ce blanc typiquement languedocien et sa belle fraicheur raviera votre repas.
Cépages : bourboulenc, clairette, grenache blanc

Mas Granier, les Marnes, AOP Coteaux du Languedoc
Vin ample et soyeux avec un très bel équilibre en bouche. 
Cépages : roussanne, grenache blanc, viognier

Domaine Bon Augure, en Terre Étrangère, IGP Hérault
Un vin frais et minéral. Sol calcaire.
Cépage : chardonnay

Domaine Saint-Clément, Elixir, IGP Val de Montférrand
Fermenté en barriques neuves de chêne français
Cépage : chardonnay

Ermitage du Pic Saint Loup, Sainte Agnès, AOP Languedoc
Vif et franc, mais avec une belle longeur en fin de bouche.
Cépages : clairette, roussanne, marsanne, grenache blanc & gris

Clos Maïa, IGP Pays d’Hérault
Belle palette aromatique, bouche fraîche, saline, profonde, belle longeur et final sur
la minéralité.
Cépages : grenache gris, chenin, roussanne, terret-bourret

LANGUEDOC 

24.00€

24.00€

26.00€

28.00€

30.00€

32.00€

32.00€

34.00€

36.00€

46.00€
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LES VINS BLANCS



35.00€

35.00€

45.00€

45.00€

29.00€

43.00€

62.00€
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BOURGOGNE

Domaine de la Renaissance, La Guenaire, AOP Bourgogne

Un vin de la côte chalonnaise par excellence ! Légèrement gras, beurré et brioché...
Cépage : chardonnay

Domaine de la Renaissance, En Corcelles, AOC Bouzeron

Sec, vif, minéral, que demander de plus ?
Cépage : aligoté

Domaine de la Renaissance, Les Raclots, AOC Rully 1er cru

Très belle longeur, rond et gourmand, brioché et beurré. 
Cépage : chardonnay

Domaine de la Renaissance, Clos de touche, AOC Mercurey

Beau palais, fraîcheur, minéralité et longeur en bouche. 
Cépage : chardonnay

VALLÉE DU RHÔNE

Maison Jaboulet, Parallèle 45, AOC Côtes du Rhône

Très belle rondeur, alliance de fraîcheur et d’onctuosité. 
Cépage : chardonnay

PROVENCE

Domaine Hauvette, Clairette, IGP Alpilles

Un vin plein de fleurs blanches et de fraîcheur ! 
Cépages : Clairette

Domaine Hauvette, Dolia, IGP Alpilles

Elevé en oeuf béton, grand vin de Provence.
Cépages : roussanne, marsanne, clairette



25.00€

26.00€

29.00€

36.00€

39.00€

Domaine de Figueirasse, Gris de Gris, IGP Sables De Camargue

Le vin type de l’appellation “vin des sables”. Le seul vigneron au Grau-
Du-Roi !
Cépages : grenache gris, noir & blanc, cinsault

Domaine Bélambrée, Les Éphémères, AOC Coteaux d’Aix

Allie à la fois le plaisir de l’apéritif, et de la table.
Cépages : grenache gris, Syrah, cinsault

Ermitage du Pic Saint Loup, IGP Pays d’Oc

Attaque fraîche et onctueuse. Agriculture biodynamique. 
Cépages ; Syrah, grenache gris, mourvèdre, cinsault

Domaine Puech-Haut, Argali, IGP Pays d’Oc

Un vin frais et désaltérant.
Cépages : grenache gris, cinsault

Roc d’Anglade, VDP Gard

Rosé parcellaire au profil vineux, de toute beauté.
Cépages : Mourvèdre, grenache noir, cinsault.
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LES VINS ROSÉS



24.00€

26.00€

26.00€

30.00€

34.00€

34.00€

36.00€

36.00€

40.00€

46.00€

50.00€

Château la Clotte Fontane, Mathierou, AOP Languedoc
Profond, charnu, gourmand.
Cépages : Syrah, grenache

Clos des fées, Modeste, AOP Côtes catalanes
Vin léger, frais, désaltérant et à faible degré.
Cépages : Grenache, Syrah, Cinsault

Mas de Valériole, Beauduc, IGP Terre de Camargue
Beauduc, la plage ou j’ai commencé mon métier de pêcheur de tellines...
Cépage : Marselan

Mélanie & Alexandre B., Domaine Plan des Pratx, AOP Pic Saint-Loup
Belle complexité et longeur en fin de bouche. Agriculture biodynamique. 
Cépages ; Syrah, grenache

Clos Maia, le Petit Clos, IGP Pays d’Hérault 
Gourmand, souple et croquant. Finale légèrement épicée.
Cépages : grenache, syrah, cinsault, carignan

Domaine Saint-Clément, Elixir, IGP Val de Montferrand
Belle structure, assemblage hors du commun.
Cépages : Petit-Verdot, Touriga National

Ermitage du Pic Saint-Loup, Tour de Pierre, AOP Languedoc
Un vin désaltérant à la bouche généreuse.
Cépages : grenache, syrah, mourvèdre, carignan

Mélanie & Alexandre B., Domaine Mon Rêve, AOP Terrasses du Larzac
Pruneaux, rondeur et douceur sont au rendez-vous.
Cépages : Syrah, grenache, mourvèdre

Domaine de Gauby, les Calcinaires, IGP Côtes Catalanes
Une finesse incroyable, issue d’un très bon vignoble.
Cépages : syrah, mourvèdre, carignan

Clos Maïa, AOC Terrasses du Larzac 
Des tannins frais et salivants, sur des parcelles perchées en haut des terrasses, par Géraldine Laval.
Cépages : grenache, oeillade, cinsault, terre-bourret noir, aramon

LANGUEDOC
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LES VINS ROUGES

PROVENCE

Domaine Hauvette, Cornaline, AOC Beaux de Provence

Riche, puissant, gourmant mais frais. Élevé en oeuf béton. 
Cépages : grenache, syrah, cabernet sauvignon
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70.00€

90.00€

100.00€

150.00€

LES 

CHAMPAGNES

Gremillet, sélection, brut

Double médaillé d’or, servi dans plus de 50 ambassades dans le monde !
Cépages : pinot noir, chardonnay

Gremillet, cuvée évidence, brut

100% chardonnay

Jaquesson, 739, extra brut

Champagne vineux qui peut accompagner allègrement un repas.
Cépages ; pinot noir, chardonnay, pinot meunier

Gremillet Gold Magnum, blanc de noir

100% pinot noir, magnum



Mas Haut-Buis, les Agrunelles, IGP Pays d’Hérault...................................................................
Également disponible en magnum

Domaine de la Garance, les Claviers, VDF......................................................................................
Millésime 2008

Domaine Le Soula, IGP Côtes Catalanes.........................................................................................
Millésime 2015

Domaine Jamet, AOC Côtes du Rhône.............................................................................................

Domaine Cheurlin-Dangin, vieilles vignes, AOC Santenay....................................................

Domaine Gauby, Vieilles Vignes, IGP Côtes Catalanes.......................................
Millésimes 2002, 2014, 2020

Domaine Cheurlin-Dangin, cuvée prestige, AOC Chassagne-Montrachet.......................

Saké, Eau du Désir....................................................................................................................................

Roc d’Anglade, VDP Gard.......................................................................................................................
Millésimes 2012, 2013, 2018, 2019, 2022

Domaine Jouard, les Vides-Bourses, AOC Chassagne-Montrachet 1er Cru.....................

Mas Jullien, IGP Hérault.......................................................................................................................
Millésime 2013

Roc d’Anglade, Anglada, VDP Gard..................................................................................................

Domaine Gangloff, AOC Condrieu...................................................................................................
Millésime 2018

Domaine Didier Dagueneau, Silex, VDF........................................................................................

Domaine Peyre Rose, Oro, AOP Coteaux du Languedoc.........................................................
Millésimes 2006, 2008

Domaine Gauby, Coume Gineste, IGP Côtes Catalanes..........................................................
Millésime 2008

Domaine La Grange des Pères, IGP Hérault.........................................................
Millésimes 2018, 2019, 2020

Château Rayas, AOC Châteauneuf du pape.................................................................................
Millésime 2003

BLANCS
42€

48€

50€

60€

60€

A partir de 60€

72€

80€

89€

90€

90€

149€

180€

220€

240€

380€

A partir de 700€

900€
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Taïchac, La Cuvée de Gaston, AOC Côtes du Roussillon............................................

Clos Maïa, Pinaïa, IGP Pays d’Hérault...............................................................................

Domaine de la Garance, les Armières, AOP Languedoc.......................
Millésimes 2017, 2020

Mas Haut-Buis, Costa Caoude, AOC Terrasses du Larzac..................
Millésimes 2018, 2022

Domaine de Gauby, Vieilles Vignes, IGP Côtes Catalanes..................
Millésimes 2020, 2021

Clos des Reboussiers, Spoutnik, AOC Pic Saint-Loup................................................

Gil Morrot, Divem, AOC Montpeyroux.............................................................................
Millésime 2019

Roc d’Anglade, VDP Gard.................................................................................
Millésimes 2000, 2005, 2007, 2008, 2010, 2011, 2012, 2016, 2017, 2019, 2020, 2021

Alain Chabanon, Campredon, AOC Terrasses du Larzac...........................................
Millésime 2010

Mas Jullien, AOP Terrasses du Larzac.......................................................
Millésimes 2010, 2011, 2012, 2019, 2020

Domaine de Montcalmès, AOC Terrasses du Larzac..................................................
Millésimes 2019, 2020

Clos des Fées, Le Clos des Fées, AOC Côtes du Roussillon.......................................
Millésime 2012

Domaine de Gauby, Les Calcinaires, AOC Côtes Catalanes.....................................
Millésime 2011

Domaine Jamet, Fructus Voluptas, AOC Côte Rôtie

Roc d’Anglade, Anglada, VDP Gard.............................................................
Millésimes 2018, 2022

Domaine de Peyre Rose, Syrah Leone, AOC Coteaux du Languedoc.................
Millésime 2008

Domaine de Gauby, Muntada, AOC Côtes du Roussillon..................
Millésimes 2008, 2010

ROUGES

35€

35€

A partir de 42€

A partir de 59€

A partir de 68€

69€

70€

A partir de 75€

80€

A partir de 90€

90€

90€

110€

140€

A partir de 149€

200€

A partir de 260€

9/10



9/10

ROUGES

A partir de 260€

300€

300€

320€

A partir de 600€

Domaine de Gauby, Muntada, AOC Côtes du Roussillon..................
Millésimes 2008, 2010

Domaine de Peyre Rose, Clos des Cistes, AOC Coteaux du Languedoc............
Millésime 2003

Clos des Fées, la Petite Sibérie, AOC Côtes du Roussillon............................................
Millésime 2019

Domaine de Peyre Rose, Marlène n°3, AOC Coteaux du Languedoc..................
Millésime 2004

Domaine de la Grange des Pères, IGP Pays d’Hérault......................
Millésimes 2004, 2005, 2012, 2015, 2018, 2019, 2020



LES
MAGNUMS

Roc d’Anglade, VDP Gard

Domaine Jouard, Les Vides Bourses, AOC Chassagne-
Montrachet 1er cru

Mas Haut-Buis, les Agrunelles, IGP Hérault

Domaine Peyre Rose, Oro, AOC Coteaux du Languedoc 

Clos Maïa, IGP Hérault

Mas Jullien, IGP Hérault, millésime 2014

BLANCS

ROUGES

Domaine Gauby, Muntada, AOC Côtes du Roussillon, millésimes
2010/1999

Domaine de La Garance, les Armières, AOP Languedoc

Roc d’Anglade, VDP Gard

Le Clos Des Fées, La Petite Sibérie, AOC Côtes du Roussillon

178.00€

168.00€

84.00€

360.00€

90.00€

220.00€

460.00€

96.00€

178.00€

560.00€
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